nuevo
mundo

andalusit

S XVa&XVL
Sexta Temporada { 2021 - 2022

PA<0®

mo RALES




Enesta temporada 2021-2022 Noor ofrecera a sus clientes la vida en los territorios
americanos de la cocina andalusi, de sus ingredientes y preparados mas representativos y el
inicio de la transformacién de algunos de ellos en platos ya genuinamente americanos que
combinan productos y técnicas de los dos mundos, el Viejo y el Nuevo.

Este viaje a través de la mar océana no ha sido tan sencillo como pudiera parecer. La Ultima
temporada 2020-2021 en la cocina de Noor ha servido, seglin el deseo del chef Morales, para
la recapitulacion del trabajo de las cuatro anteriores, desde 2016. No sélo ha sido eso, un
compendio. Es el cimiento, ademés, del andamiaje imprescindible sobre el que tender el
puente por el que viaja la cocina prodigiosa de al-Andalus que se practica en Noor hacia el
Nuevo Continente.

Enel mend que elija entre los tres que le ofrece el chef Morales en Noor, podréa disfrutar de los
pormenores de este trabajo apasionante, el de revivir en América y no sélo en Andalucia, la
cocina medieval hispanomusulmana

gue aun palpita en la espaiola.

THADIR

El empeno de Paco Morales de ahormar la herencia de la cocina medieval andalusi a la actual
y a su propia idiosincrasia ha sido la mejor instruccion para asumir el desafio de trasladarla a
Ameérica.

RIHLA
El periplo hacia la cocina del Nuevo Mundo en Noor se asienta en la cultura culinaria
peninsular entre los siglos XV y XVII, fundamental en la europea posterior.

WUSUL
En América se encontraron, frente a frente, dos universos de alimentos antes desconocidos,
dos maneras opuestas de entender la cocina. En Noor se disfruta el principio de su concordia.
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PAN de CHILE HABANERQ presa curada, cebolla encurtidaALBAQDUNIS
ALINO de ACHIOTEcon flor deJAMAICA y anis

PIMIENTO ABUNUELADO, sardina y terciopelo de sus espinas

CAUSALIMENA, ibérico y quisquilla atatural

ESPINACASsalteadas, mazapéan de almendra, café y bechamel de oveja
KARIM DE PISTACHQ caviar de arenque ahumado y manzana verde con pagro
MENESTRADE VERDURASuntuoso de maiz JOLE NEGRO
LUBINA salvaje a la brasa con emulsion de su cabeza, pimiento y limén quemado

LOMO DE CIERVOasado, cogollo, mandarina de la china y su fondo

LIMON CEUTIcon bizcocho de hierbabuena, nieve de cilantro y pimienta negra

ALGARROBACcoON su corteza

95 j
(IVA INCLUIDO)
Puede elegir ARMONIA de vinos / 45 (IVA INCLUIDO)

Recomendamos para intentar ser sostenibles, la anticipacion de la eleccién del menu degustacion. Es un pequefio gestoayielansal buen transcurso de la manipulacién del producto y en % nOOP
consecuencia del medio ambiente. * EI men( puede sufrir algiin cambio por productemi@orabilidad
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PAN de CHILE HABANERQ presa curada, cebolla encurtidaALBAQDUNIS
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ALINO de ACHIOTE con flor deJAMAICA y anis
PIMIENTO ABUNUELADO, sardina y terciopelo de sus espinas con caviar

CAUSALIMENA, ibérico y quisquilla al natural

CUAJADA DE ALMENDRA bonito secado en masa de cacAcaguani1l00% Venezuela
TOMATESanchoizadoscon escabeche de mandarina, rape en salmuefBAMARINDO
KARIM DE PISTACHQ caviar de arenque ahumado y manzana verde con pagro
GELE DE ESPINACpaguacate en su punto, yogurtAL MENDRA tierna
GAMBA blanca macerada en algarroba y ch®ASCABEL
MENESTRADE VERDURAS untuoso de maiz iOLE NEGRO
MOLUSCOSMACERADOSen alifioDE PEPINQhummusde garbanzo, nieve dkéfir y ESPARDENA

LUBINA a la brasa con emulsion de su cabeza, pimiento y limén quemado

PICHON ASADOY reposado, espinacas salteadas con bechamel de oveja, mazapéan y café

LIMON CEUTIcon bizcocho de hierbabuena, nieve de cilantro y pimienta negra
ALGARROBACcoN su corteza
130 jj

(IVA INCLUIDO)
Puede elegir ARMONIA de vinos / 65 (IVA INCLUIDO)

Recomendamos para intentar ser sostenibles, la anticipacion de la eleccién del menu degustacion. Es un pequefio gestoayielansal buen transcurso de la manipulacién del producto y en % nOOP
consecuencia del medio ambiente. * EI men( puede sufrir algiin cambio por productemi@orabilidad




PAN de CHILE HABANERQpresa curada, cebolla encurtidaALBAQDUNIS
ALINO de ACHIOTE con flor deJAMAICA y anis
PIMIENTO ABUNUELADO, sardina y terciopelo de sus espinas ceaviar
CAUSA LIMENA ibérico y quisquilla ahatural

TARTAR de VACA VIEJAon POLENTAfrita, pifiones yazafran
CUAJADA DE ALMENDRA ponito curado en masa de caca@raguanil00% Venezuela
TOMATESanchoizadoscon escabeche de mandarina, rape en salmueBAMARINDO
KARIM DE PISTACHOcaviar de arenque ahumado, manzana verde y pegro
GELE DE ESPINAC/sguacate en spunto, yogurt yYALMENDRA tierna
GAMBA BLANCA macerada en algarroba y chi@ASCABEL
SEDOSO DE BACALAGnabo,cogollo conCAVIAR y YEMAde huevo
MENESTRA DE VERDURASon untuoso deMAIZ y MOLE NEGRO
CIERVOasado con naranjas de la china y hojascdgollo
MOLUSCOS MACERADOSen alifio dePEPINO,hummusde garbanzo, nieve dkéfir
y ESPARDENA
LUBINA a la brasa con emulsién de su cabeza, pimiento y liméemado
PICHON ASADOY reposado corespinacassalteadas con bechamel de oveja, mazapaafé

Melocotén, LABNEY caviar

LIMON CEUTI con bizcocho de hierbabuena, nieve de cilantro y pimientegra
CREMA HELADA DE MANGQ coco Yy helado de aceitun@ALAMATA
ALGARROBAcoN sucorteza

190 ij
(IVA INCLUIDO)
Puede elegir ARMONIA de vinos90ij (IVA INCLUIDO

Recomendamos para intentar ser sostenibles, la anticipacion de la eleccién del menu degustacion. Es un pequefio gestoayielansal buen transcurso de la manipulacién del producto y en
consecuencia del medio ambiente. * El menu puede sufrir algin cambio por productem@orabilidad.



