




PAN de CHILE HABANERO, presa curada, cebolla encurtida y ALBAQDUNIS 
 

 ALIÑO de ACHIOTE con flor de JAMAICA y anís  
 

PIMIENTO ABUÑUELADO, sardina y terciopelo de sus espinas  
 

CAUSA LIMEÑA, ibérico y quisquilla al natural 
 
 
 

ESPINACAS salteadas, mazapán de almendra, café y bechamel de oveja  
 

KARIM DE PISTACHO, caviar de arenque ahumado y manzana verde con pan negro 
 

MENESTRA DE VERDURAS, untuoso de maíz y MOLE NEGRO  
 

LUBINA salvaje a la brasa con emulsión de su cabeza, pimiento y limón quemado  
 

LOMO DE CIERVO asado, cogollo, mandarina de la china y su fondo  
 
 
 

LIMÓN CEUTÍ con bizcocho de hierbabuena, nieve de cilantro y pimienta negra  
 

ALGARROBA con su corteza  
 
 

95 ĳ 
(IVA INCLUIDO) 

Puede elegir ARMONÍA de vinos / 45 ĳ (IVA INCLUIDO) 

Recomendamos para intentar ser sostenibles, la anticipación de la elección del menú degustación. Es un pequeño gesto que nos ayudará al buen transcurso de la manipulación del producto y en 
consecuencia del medio ambiente. * El menú puede sufrir algún cambio por producto de temporabilidad 



PAN de CHILE HABANERO, presa curada, cebolla encurtida y ALBAQDUNIS  
 

ALIÑO de ACHIOTE con flor de JAMAICA y anís 
 

 PIMIENTO ABUÑUELADO, sardina y terciopelo de sus espinas con caviar  
 

CAUSA LIMEÑA, ibérico y quisquilla al natural  
 
 

CUAJADA DE ALMENDRA, bonito secado en masa de cacao Araguani 100% Venezuela  
 

TOMATES anchoizados con escabeche de mandarina, rape en salmuera y TAMARINDO 
  

KARIM DE PISTACHO, caviar de arenque ahumado y manzana verde con pan negro 
 

 GELÉ DE ESPINACA, aguacate en su punto, yogurt y ALMENDRA tierna  
 

GAMBA blanca macerada en algarroba y chile CASCABEL  
 

MENESTRA DE VERDURAS, untuoso de maíz y MOLE NEGRO  
 

MOLUSCOS MACERADOS en aliño DE PEPINO, hummus de garbanzo, nieve de kéfir y ESPARDEÑA 
 

LUBINA a la brasa con emulsión de su cabeza, pimiento y limón quemado  
 

PICHÓN ASADO y reposado, espinacas salteadas con bechamel de oveja, mazapán y café  
 
 

LIMÓN CEUTÍ con bizcocho de hierbabuena, nieve de cilantro y pimienta negra  
 

ALGARROBA con su corteza  
 

130 ĳ 
(IVA INCLUIDO) 

Puede elegir ARMONÍA de vinos / 65 ĳ (IVA INCLUIDO) 

Recomendamos para intentar ser sostenibles, la anticipación de la elección del menú degustación. Es un pequeño gesto que nos ayudará al buen transcurso de la manipulación del producto y en 
consecuencia del medio ambiente. * El menú puede sufrir algún cambio por producto de temporabilidad 



PAN de CHILE HABANERO, presa curada, cebolla encurtida y ALBAQDUNIS 

ALIÑO de ACHIOTE con flor de JAMAICA y anís 

PIMIENTO ABUÑUELADO, sardina y terciopelo de sus espinas con caviar 

CAUSA LIMEÑA, ibérico y quisquilla al natural 

 

TARTAR de VACA VIEJA con POLENTA frita, piñones y azafrán 

CUAJADA DE ALMENDRA, bonito curado en masa de cacao Araguani 100% Venezuela 

TOMATES anchoizados con escabeche de mandarina, rape en salmuera y TAMARINDO 

KARIM DE PISTACHO, caviar de arenque ahumado, manzana verde y pan negro 

GELÉ DE ESPINACA, aguacate en su punto, yogurt y ALMENDRA tierna 

GAMBA BLANCA macerada en algarroba y chile CASCABEL 

SEDOSO DE BACALAO, nabo, cogollo con CAVIAR y YEMA de huevo 

MENESTRA DE VERDURAS con untuoso de MAIZ y MOLE NEGRO 

CIERVO asado con naranjas de la china y hojas de cogollo 

MOLUSCOS MACERADOS en aliño de PEPINO, hummus de garbanzo, nieve de kéfir 

y ESPARDEÑA 

LUBINA a la brasa con emulsión de su cabeza, pimiento y limón quemado 

PICHÓN ASADO y reposado con espinacas salteadas con bechamel de oveja, mazapán y café 

Melocotón, LABNE y caviar 

 

LIMÓN CEUTÍ con bizcocho de hierbabuena, nieve de cilantro y pimienta negra 

CREMA HELADA DE MANGO, coco y helado de aceituna KALAMATA 

ALGARROBA con su corteza 

 
190 ĳ 

(IVA INCLUIDO) 
Puede elegir ARMONÍA de vinos / 90 ĳ (IVA INCLUIDO 

 

Recomendamos para intentar ser sostenibles, la anticipación de la elección del menú degustación. Es un pequeño gesto que nos ayudará al buen transcurso de la manipulación del producto y en 
consecuencia del medio ambiente. * El menú puede sufrir algún cambio por producto de temporabilidad. 


